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Smart Food Baden-Wdurttemberg Smart Food
@ Mengen Grol3e Mengen in privaten Haushalten.
L Genaue Zahlen nicht vorhanden.
KUnftig jahrliche Statistiken.
Reduktionsziel -50% bis 2030.
Projektziel Methode zur Datenerfassung
Reduktion um mindestens 50%
Losung Smart Food BaWu — APP (dauerhaft verfiigbar)

Obst

Trockenprod.

Projektlaufzeit

Finanzierung

01.11.2023 bis 31.12.2025
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Vorarbeiten
Apps fur GroRkiichen ﬂ FOOD

Monitoring von Haushalten

INITIATIVE

2 :;z',// //

18. Juni 2024



Projektkonzept




Projektpartner

Hochschule
4 ’ Albstadt-Sigmaringen
: Albstadt-Sigmaringen University

i!‘; Zollernalbkreis

TECHNOLOGIE
TRANSFER
INITIATIVE

A Ministerium fiir Ernihrung, Lindlichen
- flAd , Raum und Verbraucherschutz
S “'“ Baden-Wiirttemberg

AL\

Projektleitung & inhaltliche Bearbeitung

Landratsamt & 100 Pilothaushalte,
Kommunikation mit Burgerinnen und Blrgern

Vorarbeiten, Know-How &
Fortfihrung des Monitorings (App) nach Projektende

Projektkoordination & inhaltliche Bearbeitung

Fordermittelgeber & Tipps zur Optimierung
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Methodik Smart Food

BalWJu

Messungen - Mal3nahmen — Implementierung in der Flache

100 Pilothaushalte — Monitoring Uber einen Zeitraum von 12 Monaten
« Methodenentwicklung

- MalRnhahmen(weiter-)entwicklung

« Monitoring gem. Delegiertem Beschluss der EU

- Potentialanalyse

* Implementierung in ganz Baden-Wirttemberg

-
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Smart Food App — Funktionen (Auszug) Smart Food

BalWJu

* Detaillierte Messung der Lebensmittelabfélle in privaten Haushalten

- Waagenanbindung Uber Bluetooth

* Quick Check: Selbsteinschatzung durch die Haushalte + Potentialanalyse
- Ergebnisse in [kg] [€] [CO,]

 Tipps fur den Umgang mit Lebensmitteln (Systemoptimierung)

* Implementierung in ganz Baden-Wirttemberg

* Fragen & Antworten Auftragnehmer

 Kontinuierlicher Support
m (WO Entwicklung der App

* Forum
KERN Hersteller von Waagen
N ]
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Messungen - Mal3Bhahmen - Upscaling

* Projektlaufzeit: 01.11.2023 bis 31.12.2025

« Website: www.SmartFoodBaWue.de

» Kontakt: Kontakt@SmartFoodBaWue.de
* Pressetermin: 12.06.2024

Informationsabend: 25.06.2024

Mel3periode: ab August 2024, jeweils 12 Monate je Haushalt
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mailto:Kontakt@SmartFoodBaWue.de

Smart Food BaWu - Pilotprojekt
100 Privathaushalte im Zollernalbkreis

08:34

ﬁ Planung

Planung

Eine gute Planung ist das A und O: wer seine Vorrite
im Blick hat und geplant einkaufen geht, verhindert,
dass zu viele Lebensmittel gekauft werden, die am
Ende gar nicht gegessen werden und womdglich im
Miilleimer landen.

Mit folgenden Tipps und Tricks ldsst sich also nicht
nur Geld sparen, sondern auch einen Beitrag zum
Umweltschutz leisten:

« Uberlegen Sie sich einen ungefihren
Wochenplan: was wollen Sie essen, bekommen
Sie Giiste, essen Sie auswiirts?

* Priifen Sie vor dem Einkaufen, was noch an
Vorraten vorhanden ist.

» Schreiben Sie einen Einkaufszettel.

* Gehen Sie nicht hungrig einkaufen.

* Wiihlen Sie Lebensmittel bewusst aus und
nehmen Sie sich Zeit fiir den Einkauf.

* Lassen Sie sich nicht von Sonderangeboten
(,.Kaufe drei zum Preis von zwei*) oder
Grofipackungen verleiten, auch wenn sie
giinstiger erscheinen.

+ Kaufen Sie frische und leicht verderbliche
Waren wie Fleisch, Wurst und Fisch in kleinen

Mengen ein und verbrauchen Sie sie rechtzeitig.

BalWJu

Capture

Meal

Breakfast

Breakfast

Weight

3o g
Price

& 11 £

Disposal reason

bought too much

Best before date

Use by date

cooked too much

O 0 0O o O

doesn't taste
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Vielen Dank!

Dr.-Ing. Gerold Hafner

E-Mail Gerold.Hafner@TTI-RMA.de

TTlI -Technologie-Transfer-Initiative GmbH
an der Universitat Stuttgart
NobelstralRe 15

70569 Stuttgart
Germany
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